
En plein cœur de Roanne (à la place de l’ancien Poco Loca) a ouvert en mai dernier 
un nouveau lieu dédié à une cuisine de plaisir et de partage. Faire ripaille, à Roanne, 
c’est se retrouver autour d’une belle table : voilà l’esprit de la maison !

LE LIEU 
Joliment peints de corail les murs du restaurant attirent immédiatement l’attention. 
La cuisine ouverte sur la salle offre aux convives le loisir d’observer le travail des 
deux chefs passionnés Julien et Quentin qui cuisinent devant eux. La terrasse cachée 
à l’arrière du restaurant vous permet de dîner en toute intimité et le salon vous 
accueille pour partager des snacks gourmets autour d’un verre en toute simplicité.

L’ASSIETTE
Ripaille propose une cuisine sincère et conviviale. La carte change au fil des saisons 
et des arrivages. Inspirée par le terroir du Roannais, elle célèbre les produits 
proches : bœuf charolais, fromages fermiers, vins de la Côte Roannaise, légumes 
de la plaine, travaillés avec respect et générosité. Les snacks vous sont proposés 
pour débuter votre repas ou pour ceux qui veulent grignoter. Queue de lotte, épaule 
d’agneau, pâté croûte maison, huîtres, ici le partage est roi !

LE PRIX
Menu de la semaine tous les midis du mardi au vendredi à 25€
Menu Ripaille avec choix entre 2 entrées, 2 plats et 2 desserts. Disponible tous 
les jours, midi et soir à 36€.

Cuisine de plaisir   
RIPAILLE

INFOS PRATIQUES
Ripaille - 18 Cours de la République 42300 Roanne - 04 82 82 83 40
Ouvert mardi et mercredi midi, du jeudi au samedi midi et soir. Fermé dimanche et lundi.


