
Repris en 2018 par le Chef Christophe Désirée et son épouse Nazha, l’ancien café du village 
du Crozet devenu auberge, s’est transformé au fil des années en un lieu incontournable de la 
gastronomie en Côte Roannaise. Bienvenue à l’Auberge du Vieux Crozet ! 

UNE CUISINE TRADITIONNELLE... UN SOUPÇON D’AUDACE ! À l’auberge, le Chef ne choisit que 
des produits frais de grande qualité en privilégiant toujours les producteurs locaux à côté du 
village comme Christelle Villa à St Bonnet des Quarts et ses escargots. Le Chef vous propose 
plusieurs menus :
- Formule du jour à 18€ tous les midis : lundi, mardi, jeudi, vendredi et mercredi hors vacances 
scolaires. Pour les petits gourmets un menu à 10€ est proposé jusqu’à 12 ans. 
- Menu Auberge : 30€ (entrée, plat, dessert) 
- Menu Saveur : 40€ (entrée, plat, fromages, dessert à la carte) 
Parmi les spécialités du chef, découvrez ses recettes à base de poisson. Sans oublier toute l’année 
un délicieux foie gras maison et une cassolette d’escargots gratinée à la Fourme de Montbrison. 

EN SALLE CLIMATISÉE OU EN TERRASSE Avec l’arrivée des beaux jours, vous pourrez choisir de 
vous installer sur la terrasse de l’établissement ou dans sa salle climatisée. Nazha, Christophe et 
son apprenti Théo vous attendent pour une pause gourmande dans un des plus adorables villages 
de la Côte Roannaise. Et si vous êtes motivés pour rejoindre une équipe sympathique et dynamique, 
l’Auberge du Vieux Crozet cherche à recruter du personnel en service pour la belle saison !  

PAUSE GOURMANDE EN CÔTE ROANNAISE 
À L’AUBERGE DU VIEUX CROZET

INFOS PRATIQUES
Auberge du Vieux Crozet - 59 Place du Puits - 42310 Le Crozet
Tel : 04 26 54 63 22- www.laubergeduvieuxcrozet.fr
OUVERT tous les jours SAUF Dimanche soir et lundi. 


