
Installé depuis 2004 à Cleppé, à 20 minutes de Roanne,  le restaurant la Gen-
tillère est un établissement familial réputé pour son hospitalité et son am-
biance chaleureuse. Ses propriétaires Sonia et Raphaël proposent une carte 
riche et savoureuse qui ravira vos papilles. Leur fils aîné Victor, passionné par 
la restauration et l’événementiel, les a rejoints dans l’aventure, notamment 
pour développer le service traiteur clé en main pour tous vos évènements ! 

LE GOÛT AUTHENTIQUE DE LA CUISINE FRANÇAISE
Dans un cadre convivial, la Gentillère fait la part belle à la cuisine tradition-
nelle française : cuisses de grenouilles, tête de veau, jambon au foin, mais 
aussi des  plats plus élaborés et créatifs avec bar rôti émulsion de coquil-
lage, foie gras, tartine aux champignons. Ici, on vient pour déguster les plats 
typiques de la cuisine française, généreux et savoureux : «Nous travaillons 
avec un primeur qui nous livre 2 à 3 fois par semaine des fruits et légumes de 
saison. Pour les viandes, nous privilégions le local en bovins et volailles autant 
que possible.» explique Raphaël. Pâtissier de métier, c’est Raphaël qui réalise 
tous les desserts. Royal au chocolat, Framboisier et ou encore le délicieux 
Pomme verte caramel, retrouvez toutes ces gourmandises en semaine ou en 
week-end sur le fameux buffet de desserts ! Le menu du jour en semaine (du 
lundi au vendredi) comprenant entrée, plat, fromage, dessert, café et 1/4 de 
vin est au prix de 17,30€.

VOTRE TRAITEUR SUR MESURE
Déclinaisons salées ou sucrées, froides ou chaudes, le Chef Raphaël et son 
équipe met tout son savoir-faire « traiteur » à votre service dans la prépara-
tion de mignardises, de verrines et de toasts pour accompagner vos apéritifs 
ou buffets dinatoires. Tous les plats sont exclusivement faits maison à partir 
de produits frais et de saison.
Pour un anniversaire, un cocktail d’entreprise, une réunion familiale, un ma-
riage, l’équipe de la Gentillère assure tout votre service du cocktail aux des-
serts pour une prestation clé en main ! « Notre service Traiteur, avec ou sans 
service, allie le savoir-faire de la cuisine traditionnelle française et de la pâ-
tisserie » détaille le Chef Raphaël : « Nous proposons aussi des animations 
réalisées devant convives, avec des ateliers de découpe jambon cru ou sau-
mon fumé et des mets de prestiges comme des cassolettes de Saint-Jacques 
et Gambas flambées au Whisky. » Pour le dessert, c’est le Chef qui réalise 
lui-même vos pièces montées, vacherin, ou encore omelette norvégienne. 
Quelques dates en 2025 sont encore disponibles et les réservations pour vos 
évènements 2026 sont d’ores et déjà ouvertes ! 

UN ÉVÈNEMENT À VENIR ?
LES RÉSERVATIONS 2026
SONT OUVERTES AU RESTAURANT
TRAITEUR LA GENTILLÈRE !

INFOS PRATIQUES 
La Gentillère
1683 route de Feurs - 42110 Cleppé
04 77 26 08 86 - 06 42 80 98 18
mail : restaurant.la.gentillere@orange.fr - www.restaurant-la-gentillere.com 


